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Программа производственного контроля

за соблюдением санитарных правил 

и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий 

в лагере с дневным пребыванием детей.

 при МКОУ «СОШ п. Восточный»
Наименование юридического лица: Муниципальное казенное образовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа п. Восточный Дергачевского района Саратовской области»
Юридический и фактический адрес юридического лица: 413481 Саратовская область, Дергачевский район, п. Восточный, ул. Школьная, 6.

Вид деятельности: лагерь дневного пребывания детей.

1.Ответственным за осуществление производственного контроля является начальник лагеря  - Курдутова Ирина Михайловна.
2.В учреждении имеются в наличии следующие нормативные документы:

-Федеральный закон от 30 марта 1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (извлечение);

-Федеральный закон от 2 января 2000г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (извлечение);

-Федеральный закон о защите прав потребителей от 21.12.2004г. № 171-ФЗ.

-СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации  режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул».

-СанПиН   1.1.1058-01 «Организация  и   проведение   производственного   контроля   за  соблюдением санитарных   правил   и   выполнением   санитарно- противоэпидемических   (профилактических)  мероприятий»

-СанПиН 2.3.2.1324-03 «Условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов».

-СанПиН  2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества» (извлечение).

3.Функции по осуществлению производственного контроля возложены на: 

 1. Курдутову И.М. - начальник лагеря.

2. Искалиеву Г.Р. - медицинский работник.

3. Мурзагалиеву В.Ф.-   завхоз.

5. Квашневу С.С., Жумагазиеву С.М., Рахметову Б.А., Рысина А.Г.- воспитатель

6. Мушагалиеву В.Н., - повар

7. Курдутову Н.В., Акмурзинову А.Ж. - тех. персонал

4.Предварительным и периодическим медицинским осмотрам, а также профессиональной гигиенической подготовке подлежат следующие сотрудники:

	№

п/п
	ФИО сотрудника
	Занимаемая должность

	1. 
	Курдутова И.М.
	Начальник лагеря

	2. 
	Квашнева С.С.
	Воспитатель 

	3. 
	Жумагазиева С.М.
	Воспитатель 

	4. 
	Рысин А.Г.
	Инструктор по физической культуре

	5. 
	Рахметова Б.А.
	Воспитатель

	6. 
	Мурзагалиева В.Ф.
	Завхоз

	7. 
	Мушагалиева В.Н.
	Повар

	8. 
	Курдутова Н.В.
	Тех персонал

	9. 
	Акмурзинова А.Ж.
	Тех персонал


5.Потенциальную опасность представляют: 

-перебои холодного  и  горячего  водоснабжения,  электроснабжения, выход   из  строя   технологического  и  холодильного  оборудования;

-неблагоприятные условия пребывания:   переуплотненность    комнат, неудовлетворительные   параметры микроклимата,  недостаточный двигательный режим, низкий уровень искусственной освещенности;  нерационально организованный режим дня без учета психологического состояния здоровья детей; 

-нерациональное питание, реализуемые особо скоропортящиеся продукты (молочные продукты, готовые блюда, приготовленные в учреждении) с нарушением сроков реализации; 

-персонал, не прошедший медицинский осмотр и не владеющий знаниями по профессиональной гигиенической подготовке  и т.п. 

6.Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля осуществляются следующие мероприятия:

	№

п/п
	Наименование мероприятий
	Периодичность
	Исполнитель

	1
	Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической 

подготовки и  медицинских осмотров. 
	перед открытием смены
	Начальник лагеря

	2
	Проверка качества и своевременности уборки помещений, соблюдения режима дезинфекции, соблюдения  правил личной гигиены.
	ежедневно
	Начальник лагеря

	3
	Контроль за рациональной организацией  режима дня,  прогулок, занятий по интересам и желанию, длительностью  занятий в кружках.
	1 раз в  неделю
	Начальник лагеря

	4
	Контроль за использованием помещений учреждения в соответствии с их назначением. 
	ежедневно
	Начальник лагеря

	5
	Контроль за приобретением игрового и физкультурного оборудования и инвентаря
	перед  открытием  смены
	Начальник лагеря

	6
	Контроль за соблюдением гигиенических требований к естественному и искусственному освещению, световому   режиму   помещений. 
	ежедневно
	Завхоз

	7
	Контроль за соблюдением гигиенических требований к воздушно-тепловому режиму, проветриванию помещений. 
	ежедневно
	Медицинский работник

	8
	Контроль  за  содержанием  земельного    участка, состоянием    оборудования, выгребных ям, вывозом мусора 
	 ежедневно
	завхоз

	9
	Контроль   за   оборудованием  и  оснащением   медицинских   кабинетов.
	перед открытием
	Медицинский работник

	10
	Контроль за длительностью просмотра телепередач и диафильмов , игр .
	ежедневно
	Воспитатель

	11
	Контроль за соблюдением техники безопасности при организации трудовой  деятельности
	перед  началом  работ
	Начальник лагеря

	12
	Проверка качества поступающей на реализацию продукции- документальная и органолептическая, а также сроков и условий ее транспортировки, хранения и реализации.
	ежедневно
	Завхоз

	13
	Проверка температуры воздуха внутри холодильных камер, другого холодильного оборудования.
	ежедневно
	Завхоз

	14
	Контроль за соблюдением гигиенических требований при организации питания, выполнением натуральных норм продуктов.
	1 раз в 10 дней
	Медицинский работник

	15
	Контроль   за  ведением   медицинской  документации  по   контролю  за  организацией  питания.  
	ежедневно
	Начальник лагеря

	16
	Контроль за состоянием столовой и кухонной посуды и инвентаря, технологического  и холодильного   оборудования внутри производственных цехов,  мытьем  посуды 

и  оборудования.
	ежедневно
	Завхоз

	17
	Контроль за использованием производственных цехов столовой в соответствии с их назначением. 
	ежедневно
	Завхоз

	18
	Контроль за приобретением моющих средств и уборочного инвентаря.
	
	Завхоз

	19
	Отбор суточной пробы на пищеблоке. Контроль за ее хранением.
	ежедневно
	Медицинский работник

	20
	Контроль  за  технологией  приготовления и  качеством   готовой   пищи.

Бракераж готовой пищи.
	Ежедневно

перед раздачей пищи.
	Медицинский работник

	   21
	Ежедневный   осмотр  персонала  пищеблока на  гнойничковые   заболевания.
	ежедневно
	Медицинский работник

	  22
	Контроль  за  организацией   питьевого   режима
	ежедневно
	Медицинский работник

	 23
	Медицинский  контроль  за  организацией   физического   воспитания, проведением спортивных  занятий,  оздоровительных   процедур, за  состоянием    мест   занятий   физической   культурой.     
	ежедневно
	Медицинский работник

	 24
	Систематический   контроль  за  состоянием   здоровья   детей,  особенно   имеющих   отклонения, активное   выявление   заболевших.
	ежедневно
	Медицинский работник

	 25
	Контроль  за   соблюдением   правил   личной   гигиены   детьми   и  персоналом.
	ежедневно
	Медицинский работник

	 26
	Контроль за  обеспечением   дезинфекционными средствами   в  достаточном  количестве
	ежедневно
	завхоз


Программа лабораторно-инструментальных исследований 

	№ п/п
	Наименование объекта производственного контроля
	Объект исследования и исследуемый материал
	Определяемые показатели
	Периодичность производственного контроля
	Нормативная, нормативно-техническая и методическая документация, регламентирующая проведение исследований, испытаний и т.п.

	1
	Зоны рекреации
	Лабораторный контроль за качеством почвы на спортивных, игровых, детских площадках
	-санитарно-химические исследования (тяжелые металлы, мышьяк, нефтепродукты, бенз(а)пирен, пестициды);

-микробиологические показатели (индекс БГКП, индекс энтерококков, патогенные бактерии, в том числе сальмонеллы);

-паразитологические и энтомологические показатели (яйца гельминтов, личинки и куколки мух)


	-при открытии сезона, замене песка

-при открытии сезона
	СанПиН 2.1.7.1287-03

	2
	Санитарно-эпидемиологический режим
	Санитарная обработка помещений, оборудования, инвентаря
	Смывы с объектов производственного оборудования, инвентаря, резервуаров, тары, рук и спецодежды персонала
	1 раз в сезон
	Технические регламенты на соответствующие виды продукции, нормативная и техническая документация


7.При возникновении следующих ситуаций следует немедленно известить ТОУ Роспотребнадзора по телефон: 2-12-40 

-выход из строя холодильного оборудования  и   технологического   оборудования,

-отсутствие водопроводной холодной воды,

-авария канализационной системы с растеканием  сточных вод в складские и производственные помещения,

-сообщение о кишечном инфекционном заболевании, отравлении, связанном с употреблением изготовленных блюд. 

